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Вегетарианское меню 

Салаты и холодные закуски: 

 Вес/гр. Руб./RUR 

Свекольный салат с грецким орехом и черносливом 1/180 180 

Салат с дайконом 1/180 230 

Салат с картофелем, спаржей и вялеными томатами 1/180 250 

Жареные баклажаны с чесноком и зеленью 1/180 220 

Супы: 

Суп из белых грибов 1/280 1/190 

Крем суп из:   

- запеченных томатов 1/280 200 

- фенхеля 1/280 180 

-тыквы 1/280 180 

Горячие закуски и блюда: 

Жареная стручковая фасоль с сельдереем 1/250 250 

Гречневая каша с луком и грибами 1/250 220 

Картофельные драники с соусом из белых грибов 180/30 280 

Запеченные баклажаны с овощным жульеном 1/280 290 

Спагетти с соусом песто 1/280 270 

Десерты: 

Фруктовый салат под апельсиновым соусом 1/200  230 

Жареные бананы под карамельным соусом 1/250 220 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
УТВЕРЖДЕНО 
Приказом  
Генерального директора 
ООО «БИЗНЕС-ОТЕЛЬ «КАРЕЛИЯ» 
От 07.07.11  № 001-11/39 

 
 
 
AUTHORIZED BY 
An order of 
 General director of 
«BUSINESS-HOTEL «KARELIA» 
d/d 07.07.11 № 001-11/39 

МЕНЮ 
ресторан «Карелия» 

 

 Вес/гр. Руб./RUR 

Холодные закуски 

Ассорти из 3-х видов сельди с картофелем «Шато» 40/40/40/70 220 

Рыбное плато из маринованного лосося, палтуса и угря 40/40/40/30 360 

Мясное плато из буженины, языка, роллов из курицы и говядины 50/50/50/50/50 340 

Ассорти из итальянских колбас и сыровяленой говядины 30/30/30/30 340 

Бастурма с жареным адыгейским сыром и солеными орешками 50/80/40 260 

Ассорти из французских и итальянских сыров 160/40/20 300 

Ассорти из свежих овощей 1/200 240 

Ароматная закуска из баклажанов с шампиньонами и грецким орехом 1/200 270 

Маринованные лесные грибочки, заправленные ароматным маслом 1/100 280 

Греческие маслины и оливки 1/120 150 

Ассорти из соленых орехов 1/90 150 

Салаты 

Салат с тунцом и перепелиными яйцами 1/180 290 

Салат из маринованной семги и креветок с соусом «Прованс» 1/180 270 

Цезарь:   

- с фламбированными тигровыми креветками 1/180 290 

- с жареной куриной грудкой 1/200 260 

Теплый салат из свиной вырезки и моцареллы с пряным кунжутным 
соусом 

1/180 260 

Салат из говяжьей вырезки, корнишонов и каперсов под соусом карри 1/180 270 

Салат из утиной грудки под белым винным соусом 1/180 280 

Салат с камамбером и рукколой под французским соусом 1/180 240 

Микс из салатных листьев под оливково-бальзамическим соусом 1/180 220 

Горячие закуски 

Филе судака на картофельном крокете с раковыми шейками и 
цитрусовым соусом 

50/50/15/35 320 

Креветочный ролл с кусочками манго и овощами 1/140 280 

Говядина в соусе терияки на подушке из салатных листьев 1/140 280 

Жульен из лесных грибов 140/5 260 

Супы 

Сливочный суп с лососем и морепродуктами 1/280 270 

Мисо суп из баранины с рисовой лапшой 1/280 260 

Суп гуляш из говядины 1/280 220 

Острый суп из свинины с яйцом 1/280 200 

Легкий мясной бульон с овощами 1/280 190 
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Сезонное предложение 

Холодный борщ 1/280 200 

Окрошка 1/280 200 

Традиционный болгарский суп «Таратор» 1/280 200 

Горячие блюда 

Дорада, запеченная целиком, с фаршированными конкильоне под 
соусом «Васаби» 

160/100/40 460 

Роллы из судака и креветок с фаршированными кабачками под 
соусом из моллюсков  

160/80/40 440 

Дуэт из лосося и судака под прованским соусом 80/80/100/40 440 

Медальоны из куриного филе с гратеном из шпината и ананаса с 
соусом «Дор Блю» 

160/80/40 400 

Медальоны из говядины на картофельном дранике под красным 
винным соусом 

160/120/40 460 

Медальоны из телятины с припущенной спаржей и соусом «Грин-
пеппер» 

160/80/40 480 

Каре ягненка с грибами под малиновым соусом 210/120/40 850 

Ножка ягненка с чечевичным пюре под розмариновым соусом 340/120/40 850 

Стейки 

Из лосося 200/40/40 500 

Из свиной корейки на косточке 250/40/40 550 

Из говядины 240/40/40 650 

Рибай 270/40/40 850 

Паста 

Черные спагетти с морепродуктами 1/280 380 

Спагетти «Карбонара» 1/280 290 

Тальятелле с томатно-овощным соусом 1/280 270 

Гарниры 

Смесь белого и черного риса 1/120 120 

Свежие овощи 1/120 140 

Овощи-гриль 1/120 140 

Жареная стручковая фасоль с сельдереем 1/120 140 

Картофель по-деревенски 1/120 120 

Десерты 

Фруктовый салат под апельсиновым соусом 1/200 200 

Английский кекс с горячим шоколадом и мороженым 100/30/40 200 

Штрудель яблочный 120/40 180 

Роллы из шоколадных блинчиков с фруктами и сыром «Маскарпоне» 100/30 180 

Мороженое с фруктами 100/50 170 

Фруктовая горка 1/450 450 

   

Хлебная корзина с маслом 120/20 60 

 


